NASBY HALLERNES

oL SKABS REs TAURANT

| Naeshy hallernes selskabs restaurant,
forener vi gaesternes gnske om at spise
kvalitetsbevidst mad og fa god betjening
— naturligvis til rimelige priser.

Efter mere end 20 ar i den gastronomiske verden, kan man trygt leegge sit
arrangement i haenderne péa Per Brachner og hans team, som pa saedvan-
ligvis yder fuld servise og indlevelse i netop Jeres arrangement.

Vi star gerne for Jeres selskab — i hallen, hjemme hos jer, eller i andre
spaendende lokaliteter — kun Jeres fantasi saetter graenserne.

| Neesby hallerne er der mulighed for selskaber fra 10-600 personer.

Menuerne er blot forslag, vi opfylder gerne specielle ensker, og hjeelper
med at sammensaette menuer.

Ved bestilling af selskaber i huset depositum 2.500,-
Bindende antal 1 uge far selskabet afholdes.

Per Brachner er kok med mere end 20 rs erfaring, udlart slagter i Kypa supermarket
1988, udlaert kok pa Restaurant Skoven i 1992, herefter bla. 2 sa&soner i tivoli som
fiskekok pa Divan 2. Privat kok for den danske general konsul i Hamborg, kekkenchef
pa hotel Schimmelreiter, Tyskland. Kekkenchef pa Tvedestrand Fjord Hotell, Norge.
Kakkenchef pa Ryslinge Hajskole. Marsk (kabellegger i Kina). Forpagter af Parup
Hallernes cafeteria.
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Menukort

SUPPE

Kartofel/porre suppe m/ Sprad DAaCON........coociviiveiiiieeeee e 45.-
Cremet SVAMPE SUDIE tvvvvrreeeiiiiiiiieeeetiti s e e eaaaitn e e e e eaeat s e e eeaassnnaaeeeannns 45.-
Tomat suppe M/ frisk basiliKum..........cccoooiiiiiii e, 45.-
Hummer bisque m/ hummer Brud...........ooeiiiiiiiiii e 55.-
Karry suppe m/ hanSekad OQ FiS.......uvi i 45.-
FORRETTER

Roaget lakse tatar m/ rygeoste CrEME .....ovvvviiieiiiiiiie e 60.-
Lakse farseret rodspasttefilet pa marinerede urter.............cccoeeeevvvvnnnn... 60.-
Seffilet i parmaskinke pé bulgursalat med asparges.........ccccccceeeeeeeeennne, 60.-
Hvidvins dampet muslinger M/ UEr ..........iviiiiiiiiiiiecee e 65.-
Tiger rejer stegt med hvidlag pa bund af POITe..........ccevvviiviiiiiiiiiieeeeee, 65.-
Roget andebryst pa salat med pinjekerner.........cccccvvvvvveviiiiiiiiiiii 65.-
Spinat farseret unghanebryst pd marinerede urter..........cccccvvveeeeeeeeennene, 65.-
Carpaccio af oksemerbrad pa salat med parmesan.............cc.vevvvvvvveneee. 65.-
Marbrad tarn m/ friske Krydderurter ..........cccccooeiiiiiiiiiiiiiicceeecccii 65.-
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HOVEDRETTER
Pesto bagt kalve tyndsteg
ltaliensk flade kartofler

SAUTEIEE UIMEI & SAUCE ...ve e 145.-

Helstegt okse merbrad
Svampe & grontsags souffle

Kraftig ragdViNS SAUCE ... .cccvuniiiii e 165.-

Kalvefilet farseret med duebryst
Bagte rodfrugter & pommes Anne

P OV IN S O B e e e 165.-

Unghane bryst
P4 bund af porre & selleri
TIMIAN SKY e 145.-

Rosa stegt andebryst
Kartoffel timbale & svampe

Skysauce med balsamico
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Variation af kalv og gris
Merbrad & kalveribs
Med rustikke rodffUgLer ... 155.-

Pighvarren dampet i sglvbeder
Smer dampede grontsager
Krydderurte burre bIancC..........co.ooiiiiiii e 165.-

Grillet lakse filet
Sauteret urter & dild kartofler

SauCE NOlANAAISE .....vvvvviiieiieee e 155.-
DESSERT

Hjemmelavet chokolade kage m/ hindbeer sorbet & creme fraice........... 55.-
Daim is p& makronbund m/ frisk frugt...........cccevvviiiiiiiiiii e, 45.-
Hjemmelavet is lagkage m/ marcipan og frugt ..........cccoviiiiiiiiiiiinne, 45.-
Naddekurv med 3 slags is og marinerede skovbaer ...........ccceeveiviiiiiiinns 45.-
Dessert tallerken m/ lidt af det hele ..., 55.-
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Menuer

MENU 1
Roget lakse tatar m/ rygeoste creme

Hel stegt oksefilet

Kalkun medaljons

Flade kartofler m/ solterred tomat
Timian kartofler

Sauteret urter og sauce

Tomat salat

Gron mix salat m/ dressing

Chokolade kage m/ hindbaer sorbet

o (U1 V/< T o TP 225.-
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MENU 2
Tigerrejer i hvidvins sauce m/ porre og tomat

Medaljons af oksefilet
Krydderurt farseret unghane
Kartofle souffle

Sauteret urter og sauce
Bonde salat

Tomat salat

Fragilite roulade m/ jordbaeris pa vanillie creme

Pl KUV I . e e 195.-

MENU 3
Hvidvins dampet redspaette filet p& marinerede urter & dild dressing

Pesto marineret svinekam

Kalkun medaljons pa rod frugter

Timian kartofler, sauce

Pasta salat, gron mix salat og tomat salat

Rabarber trifli
AEDble teerte med creme fraice

P KUV e
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MEXICANSK BUFFET
Chili rejer (mild chili) pa salat m/ krydderurte dressing

Tacos m/ marineret kylling

Chili con carne

Wraps m/ kylling og ris

Gron salat og bonne salat

Salsa, guagemole og creme fraice

Chokolade muffin m/ kokos sorbet

O (U 1Y/ R 185.-

ITALIENSK BUFFET
Carpaccio af oksemerbrad pa salat m/ parmesan og krydderurteolie

Pesto bagt kalve culotte

Kadboller i tomat sauce m/ krydderurter
Lasagne m/ rodfrugter

Kartofler stegt m/ rosmarin

Pasta penne m/ soltarred tomat

Bulgur salat m/ asparges

Tiramisu

P . KUV e
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DIVERSE MENUER
Wienerschnitzel af kalv

Pommes saute, aerter 0g SMGN SAUCE .........uuvieiiiiiiiinieeeieiiiae e 125.-
Paprika gryde

Svinemgrbrad, kalkun bryst, cocktailpalser og timian kartofler ............... 95.-
Kalv stegt som vildt med det hele ..., 95.-
Gammel davs svinekam med det hele ..o, 95.-
AEggekage (kun i huset) Min. 4 PErsONEr........coooviieiiiiiie e 85.-
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